
   

 

   

 

 

 

Ein herzliches Grüß Gott 

 in der ACKER Alm 
 

 

Für den kleinen Hunger 

Semmel / Bio-Ei / Milch / Senf / Radi / Kresse       9 € 

Semmelknödel-Carpaccio mit süßer Senf-Vinaigrette,  
Radieschen und Bio-Kresse 

 

Schwein / Pilze / Lauch / Erdäpfel /         12 € 

Bier / Soja / Limetten / Sesam      

Marinierter Schweinebauch mit Pilzen, Lauch und Erdäpfel 

 

Salat / Essig / Öl / Kerne          8 € 
ACKER- Salatschüssel mit ACKER-Dressing 

 

 

ACKER „Bowl“ mit angemachten saisonalen Salaten,       12 € 

frischen Wildkräutern und Semmel      

 
dazu gratinierten Ziegenkäse      + 5€ 

  oder Backhendl       + 7€ 

  oder gebeizten Saibling      + 7€  

 

 

 

 

 

 

Portion Semmel extra           1 € 

Gedeck extra              2 € 

 

 



   

 

   

 

 

 

 

 

Was Gscheits 

Rind / Zwiebel / Karotten / Petersilienwurzel /  

Lauchzwiebel / Mehl / Bio-Ei / Jus         25 € 

Geschmorte Ochsenbacken von der Metzgerei Stöckle 
mit ACKER-Gemüse und Serviettenknödel 

 

Schwein / Mehl / Bio-Ei / Panko / Senf /   

Meerrettich / Erdäpfel           17 € 

1 Schnitzel mit Senf-Meerrettichpanade und knusprigen Erdäpfeln 

 

Kotelett vom Schwein / Kartoffel / Bärlauch       25 € 

Tomahawk vom Schwein Sous-Vide gegart mit ACKER-Gemüse  
und Kräuter-Kartoffeln 

 

Kalb / Erdapfel / Kapern / Pilze / Rahm        25 € 

ACKER-Kalbsbraten mit Kartoffelgratin, frischen Steinchampignons 

und ACKER-Gemüse 

 

Bergkäse/ Spinat / Brot / Zwiebel / Ei / Pilze / Bärlauch / Butter     17 € 
Bergkäsenocken mit Spinat in Kräutertränen, Tomaten und Wildkräutern 

 

(vegan) Kichererbsen / Karotte / Petersilienwurzel / Pilze     17 € 

Falafel mit karamellisiertem ACKER-Gemüse und Wildkräutern 

 

 

A weng wos Siaß 

Mehl / Ei / Milch / Rosinen / Mandeln / Apfel / 

Zwetschge / Vanille           10 € 
Kaiserschmarrn mit Apfelragout, Zwetschgenröster und Vanilleeis 

 

Apfel / Mehl / Wasser / Rosinen / Rahm / Vanille       8 € 
Apfelstrudelsack mit Vanilleeis 

                                                         Allergene können eingesehen werden. Bitte sprechen Sie uns bei Bedarf an. 
                                                         Alle Speisen verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwSt. 

Irrtümer und Druckfehler vorbehalten. 

 



 
 

 

BIERGARTENKARTE 

Für den kleinen Hunger 
 

Frischkäse / Obazda / Schnittlauch / Butter / Mehl      10€ 

3erlei Brot mit Frischkäse, Obazda und Schnittlauch 

 

Schwein / Sellerie / Karotte / Meerrettich        12€ 

Schweinebratensulz ACKER-Style mit Meerrettich-Espuma und frischem Brot 

 

Kalb / Forelle / Rauch / Wildkräuter      Vorspeise 12€ 

Bayrisches Vitello Tonnato mit Räucherforelle und frischen Wildkräutern  Hauptgang 16€  

 

Was Gscheits 
Wurst / Gurke / Zwiebel / Kräuter / Brot       12€ 
Bayrischer Wurstsalat mit frischen Zwiebeln und Brotkonfekt; optional auch mit Käse 

 

Wurst / Käse / Gemüse / Brot         12€ 

ACKER-Brotzeit-Brettl mit verschiedenen Wurst- und Räucherspezialitäten, Käse,  

saurem Gemüse und Brotkonfekt  

 

Schwein / Erdäpfel / Tomate / Curry        16€ 

ACKER-Wurst mit hausgemachter Currysoße dazu Pommes 

 

Mehl / Käse / Trauben / Zwiebel        16€ 

ACKER-Stulle mit Schmelzkäse getoppt mit Rotwein-Trauben und Balsamico-Zwiebel  

dazu frischen gemischten ACKER-Salat 

 

A wenig wos Siaß 
Mandel / Honig / Blätterteig / Kirsche       10€ 

ACKER-Bienenstich mit hausgemachtem Kirscheis 


